Champignon-Porree-Käse-Curry-Suppe

Zutaten für 10 Portionen: 

1 kg Porree, in Ringe geschnitten (frisch oder TK)

1 kg Champignons, in Scheiben geschnitten (frisch, TK oder Dose)

1 große Zwiebel, fein gewürfelt

500 g Hackfleisch (nicht unbedingt erforderlich)

800 g Schmelzkäse Kräuter

600 g Sahne-Schmelzkäse

1 ½ l Gemüsebrühe

2 EL Curry

¼ l Wasser

Porree in Brühe ca. 30 Minuten köcheln lassen. Champignons dazu geben und weitere 30 Minuten köcheln lassen. 

Hackfleisch mit Salz und Pfeffer würzen und mit Zwiebel schön braun anbraten.

Zu der Porree-Champignonmischung geben. 

Bratsud mit 0,25 l Wasser ablöschen und mit dem Schmelzkäse verrühren. Alles aufkochen lassen und mit Curry abschmecken. 

