Reis-Käse-Risotto

Zutaten für 4 Personen:

250g Naturreis (Risotto)

250g Reis (Risotto)

200ml Sahne

200ml Schmand oder Hollandaise (nach Geschmack)

50g Butter

50g geriebenen Parmesankäse

100g geriebenen Käse nach Geschmack

1 Zwiebel fein gehackt

Zwiebel in zerlassener Butter anschwitzen, Reis dazu und glasig werden lassen. 1 Liter Wasser dazu, aufkochen und dann köcheln lassen. 20-30 Minuten bei kleiner Hitze ziehen lassen, zwischendurch immer wieder umrühren

Parmesan und Schmand untermischen

Alles in eine Auflaufform geben

Sahne oben drüber, geriebenen Käse drauf und im vorgeh. Backofen bei 180 °C ca. 15-20 Minuten gratinieren....

