Polnischer Nudelauflauf

Zutaten 4 Portionen: 

½ Fleischwurst, in kleine Streifen geschnitten

400 g Schnitzelfleisch (Minutensteaks), in Würfel

1 Zwiebel, gewürfelt

3 Salzgurken, gewürfelt

1 Packung Katenschinken (gewürfelt)

2 Becher Sahne

50 g geriebener Käse (Gouda)

300 g Nudeln (Spiral)

Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Currypulver

Fleisch deftig würzen mit Pfeffer, Curry und süßer Paprika und goldbraun anbraten. Dann 200 ml Wasser dazugießen und das Fleisch zugedeckt gar schmoren lassen. 

Zwiebeln und Katenschinken anbraten. 

Nudeln kochen und in eine Auflaufform geben, das Schnitzelfleisch und die Zwiebeln mit dem Katenschinken dazu geben und vermischen. 

Anschließend die Salzgurken und die Fleischwurst dazugeben. 

Sahne darüber und mit Käse bestreuen. 

Backofen 200 °C ca. 20 Minuten backen

