Lauch-Kartoffelauflauf

Zutaten 4 Portionen:

1 kg Lauch, in Ringe geschnitten

1 kg Kartoffeln, gekocht und in Scheiben geschnitten

200 g Creme fraiche

1 Eigelb

200 g Käse, gerieben

50 g Butter

5 EL Mehl 

Brühe (vom gekochten Lauch)

Salz, Muskat

Den Lauch in Salzwasser bißfest garen.

Lauch und Kartoffelscheiben abwechselnd in eine gefettete Auflaufform schichten.

Helle Sauce: Butter in Topf schmelzen, Mehl dazu geben und alles schnell verrühren, mit der Brühe ablöschen, bis gewünschte Dicke erreicht ist. Mit Salz und Muskat würzen. 

Creme fraiche und Eigelb unterrühren und über den Lauch geben. Mit Käse bestreuen und im Backofen bei 200°C ca. 

20 Minuten überbacken. 

