Landhausgratin

Zutaten für 4 Portionen: 

200g Spätzle in Salzwasser gar gekocht

450g Wirsing in Stücke geschnitten

1 Zwiebel fein gewürfelt

2 EL Butterschmalz

150g Kochschinken fein gewürfelt

1 Becher Creme fraiche

250ml Sauce Hollandaise

Wirsing und Zwiebel in Butterschmalz anschwitzen, Kochschinken untermischen. Mit den Spätzle vermengen und alles in eine gefettete Auflaufform geben. 

Creme fraiche und Sauce Hollandaise verrühren und über die Spätzlemischung geben. 

Im vorgeh. Backofen bei 200 °C ca. 40 Minuten überbacken.

