Kürbis-Kartoffelauflauf

Zutaten für 4 Portionen:

500g Kürbisfleisch (z.B. Hokkaido) klein gewürfelt

500g Pellkartoffeln, klein gewürfelt

100g saure Sahne

100g Quark (Magerstufe)

1 Zwiebel, klein gewürfelt

100g gekochter Schinken, klein gewürfelt

100g geriebener Käse

2 EL Semmelbrösel

Muskat, Salz, Pfeffer

Petersilie

Backofen auf 200°C vorheizen. 

Kartoffel- und Kürbiswürfel in eine Auflaufform schichten.

Saure Sahne mit Quark und den Gewürzen vermischen und unter die Kürbis-Kartoffelwürfel mischen. 

Den Schinken dazu geben. 

Semmelbrösel und Käse überstreuen

Alles in den Backofen für ca. 45 Minuten

