Kartoffelgulasch

8 Portionen:

1,2 kg Kartoffelwürfel

250 g Zwiebeln, gewürfelt

1 Knoblauchzehe

4 EL Olivenöl

2 EL Paprikapulver edelsüß

2 ½ TL Paprikapulver rosenscharf

1 EL Weißweinessig

125 ml Rindfleischbrühe

250 g Möhrenwürfel

250 g Selleriewürfel 

400 g frische Bratwurst, aus der Pelle gedrückt

350 g kleine (gepfefferte) Salami in Scheiben

1 Bund Majoran

200 g süße Sahne

Zwiebeln in Öl anbraten, Paprikapulver dazu und gut verrühren. Sellerie- und Möhrenwürfel dazu geben und kurz mitschwitzen. Mit Brühe und Weißweinessig ablöschen und Kartoffelwürfel dazugeben. Knoblauch durch Presse drücken. 

Ca. 20 Minuten köcheln, eventuell etwas Wasser dazu geben. Salzen und Pfeffern. 

Bratwurstbrät und Salamischeiben dazu geben und weitere 10 Minuten köcheln. Mit Sahne ablöschen. Majoran klein hacken und dazu geben. 

