Spirelli-Topf

5 Personen

1kg Hackfleisch

1 groBe Zwiebel (gewiirfelt)

1 Knoblauchzehe (fein gehackt)

Salz, Pfeffer, Paprikapulver

2 /2 | Fleischbriihe

5009 Spirelli-Nudeln

2 Becher Sauerrahm (Schmand/Creme fraiche)

Zwiebel und Knoblauch mit Hackfleisch in einem groBen Topf
gut anbraten.

Mit den Gewdirzen kraftig wiirzen, ca. 15 Minuten braten lassen.
Mit Fleischbriihe abléschen und ca. 30 Minuten garen.
Spirelli-Nudeln zugeben, 15 Minuten mitgaren und nochmals
abschmecken.

Vor dem Servieren den Sauerrahm unterriihren.



